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Saison 2024

Die ganze Welt des Hopfens

Hopfenanbau. Gaststatte. Eventlocation.
Museum. Brauerei. Manufaktur.
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1. MAI
EROFFNUNG
BIERGARTEN

12.00 - 21.00 Uhr | Eintritt frei Live-Musik
&DJ

ab 12.00 Uhr ,, THE HOPFENBQOYS™ Philipp Lingg & Martin Grabher
ab 15.30 Uhr Hot like Beats-DJ ,, Su”

Grol3e Bierauswahl an der Aullentheke
Erfrischende Getranke, Hopfenlimo, Hausspritz und mehr
Leckeres aus der Hopfengut Kiiche, Kaffee und Kuchen

Hipfburg, Cornhole und Wikingerschach auf der Hopfengutwiese

Ber schlechtem Wetter Musik und Bewirtung in der Hoprenhalle




Hopfengut Saison 2024 - Wir sind bereit!

Vor einem Jahr haben wir voller Aufregung und Vorfreude unsere ,,Alte Hopfenhalle“ er6ffnet.
Das Ende eines grof3en Projekts - das dachten wir zumindest. Heute wissen wir, dass wir nicht einfach ein Ziel erreicht,
sondern vielmehr einen Startpunkt gesetzt haben. Getragen von viel positivem
Zuspruch durften wir eine spektakuléare Saison erleben.

Dabei haben wir nicht nur einen neuen Besucherrekord erzielt, sondern auch unglaublich viele schone Feste und
Begegnungen erleben diirfen. Die grofde Erkenntnis: Die ,,Alte Hopfenhalle“ scheint zu dem inspirierenden Ort zu erwachen,
den wir uns immer vorgestellt haben. Gleichzeitig sehen wir ein unglaubliches Potenzial, das noch langst nicht ausgeschopft ist.
Diese Moglichkeiten gilt es jetzt Stiick fur Stiick zu entdecken. Eine schonere Aufgabe kénnen wir uns nicht vorstellen.

Wir méchten an dieser Stelle die Chance nutzen, uns bei unserem Team und der Familie zu bedanken. Ohne ihren téglichen

Einsatz mit viel Herzblut wire das alles nicht moglich.

Mit unserer neuen Ausgabe der Hopfengut Zeitung méchten wir die Geschichte
der ,,Alten Hopfenhalle® fiir alle Freunde des Hopfenguts weiterschreiben.
Wir laden herzlich zu einem tiefen Einblick in die Welt des Hopfenguts und der ,,Alten Hopfenhalle®

ein und freuen uns, mit der Saison 2024 durchzustarten.

Die Geschwister Locher - Charlotte & Lukas

@
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DIE BRAUERE

Jedes Jahr aufs Neue sehen wir, wie aus den Friihlingstrieben die
majestatischen Hopfenranken mit ihren aromatischen Dolden ent-
stehen. Ende August im Hopfengarten zu stehen und die neue
Ernte zu riechen, ist fir uns das Grofte.

Mit den Hopfengut Bieren haben wir einen Weg gefunden, die Aroma-
welt des Hopfens ins Glas zu bringen. Wenn es gelingt, die Potentia-
le des Hopfens mit dem richtigen Malz und Hefestamm zu kombi-
nieren, entstehen Biere, die fiir unser Hopfengut Lebensgefiihl
stehen und das ist ein toller Ansporn.
Ubrigens, am allerbesten schmeckt das Hopfengut Bier vom
Fass im Hopfengut. Also kommt vorbei!

Wir sind uns sicher, dass nur wenige wissen, welch unglaub-
liches Aroma und Genusspotenzial im Hopfen und im Bier
stecken. Hopfensorten wie Mandarina oder Callista kdnnen
mit ihrer sensorischen Komplexitat das Bier in einen regel-
rechten Fruchtcocktail verwandeln. Hingegen ermdglicht uns
die blumige und wiirzige Sorte Tettnanger die Herstellung
eines vielschichtigen Biers, bei dem jeder Schluck neue Eindrii-
cke offenbart.

Friihlingsangebot

Entdeckt die Vielfalt unserer Hopfengut Biere im Online Shop!
Mit dem Gutscheincode [glelAWZY erhaltet ihr 20 % Rabatt auf Eu-
ren Friihlings-Biereinkauf bis 31. Mai 2024.

EIEEE Jetzt
3
Bier

' [E]== bestellen
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WENN BIER ZUM ERLEBNIS WIRD -
BIERVERKOSTUNGEN UND MENUS 2024

SPATSCHICHT HOPFEN IN CIDER UND GINS
Verkostung mit zwei Bieren und Rundgang durch das Hopfengut L ﬁ Hopfen kann mehr als nur Bier! Verkostung mehrerer hopfiger
Mai - September, jeden Freitag, 18.30 Uhr, Cider und Gins, mit Mehrgénge-Menii
Anmeldung nicht erforderlich L Sommelier: Lukas Locher
Freitag, 19.7., 19.00 Uhr, Anmeldung erforderlich
BIERKULINARISCHE FUHRUNG :
Ein besonderes Abendprogramm mit Hopfen-& Biergenuss i I i FRAU & BIER
Hochwertige Bierspezialitdten in Kombination mit einem — _____E Bierbrauen war urspriinglich Frauensache! Eine Reise durch
Mehrgéange-Menii die Biergeschichte, mit Mehrgange-Meni
Termine: 10.5., 15.6., 13.7.,17.8., 6.9., 19.00 Uhr, Sommeliere: Ingeborg Locher
Anmeldung erforderlich Freitag, 13.9., 19.00 Uhr, Anmeldung erforderlich

EINE BIERISCHE REISE DURCH MITTELEUROPA JETZT WIRDS KRAFTIG -
Verkostung verschiedener Biere auch jenseits der Grenzen des deutschen @ DIE WELT DER STARKBIERE
Reinheitsgebotes, mit Mehrgédnge-Menii Uber fliissiges Brot und warum es das Fasten
Sommeliere: Kristina Arndt nicht bricht, mit Mehrgédnge-Menii
Samstag, 29.6., 19.00 Uhr, Anmeldung erforderlich | Sommelier: Marc Miiller

Freitag, 15.11. 19.00 Uhr, I

Anmeldung erforderlich s Jetzt

: Veranstaltung
buchen




Das Zubereiten von hervorragenden Gerichten beginnt mit der Auswahl der richtigen
Rohstoffe. Uns ist es wichtig zu wissen, wie unsere Lebensmittel produziert werden
und am liebsten nehmen wir die Sache selbst in die Hand. Vom Acker auf den Teller
ist unsere Devise. In unseren Hopfen-, Obst- und Gemiisegérten produzieren wir nach
Biolandrichtlinien Apfel, Krauter, Kartoffeln und natirlich unseren beriihmten Aromahopfen.
Ein GroRteil von dem, was wir nicht selbst anbauen kénnen, beziehen wir von befreundeten
Landwirten. Im Umgang mit Tieren sind wir Verfechter von einem ganzheitlichen Ansatz.
Wir arbeiten von nose to tail und wissen genau, wo unser Fleisch herkommt. Die Hopfengut
Kiichenmannschaft ist spezialisiert auf eine landwirtschaftsnahe und regionale Kiiche.

Kommt essen, genielen, erleben und entdeckt
die Hopfengut Kiiche.
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DER HOPFENGUT BIERGARTEN

Biergarten am Hopfengarten - kiihle Getranke, leckeres Essen. Ab Mai, Dienstag - Samstag, 17.00 - 21.30 Uhr

Der Hopfengut
Biergarten

Mit der Fertigstellung der ,Alten Hopfenhalle” haben wir
direkt begonnen, den Biergarten des Hopfenguts anzulegen.
Ein unglaublich schoner Fleck, umgeben von Hopfengarten.
Wenn man im Biergarten sitzt, genief8t man in der Friih-
lingszeit die freie Sicht auf die noch leeren Geriistanlagen.
Und doch spiirt man schon die Energie der tausenden von
Hopfenwurzeln, die nur darauf warten, wieder Hochstleis-
tungen zu zeigen. Im Sommer verstrémen die aromatischen
Hopfendolden ihr wundervolles Aroma und die eindrucks-

vollen Hopfenranken wiegen sich im Wind. Die Dynamik
der Hopfengérten schafft eine Atmosphaére, die es so kein
zweites Mal gibt. Zum Ausblick gehért natiirlich auch die
Verpflegung: Tagstiber bieten wir in Hopfengut Manier Full-
Service am Tisch. Abends 6ffnet dann die Auentheke ihre
Pforten. Hier bekommt Ihr von Hopfengut Bier, iber Hop-
fenlimo, ein erfrischendes Sortiment an kiihlen Getranken.
Aus der Hopfengut Kiiche kdnnen feine Speisen bestellt
werden, die direkt an den Platz gebracht werden.

Wer mdchte, kann Cornhole oder Wikinger-Schach spielen
oder sich einfach einen Platz auf der Wiese suchen. So
unkompliziert und entspannt wie zu Hause und doch voll
und ganz Hopfengut. Kommt und erlebt unser neues Bier-
gartenkonzept.

OFFNUNGSZEITEN
BIERGARTEN

Mai - Oktober
Dienstag - Sonntag 12.00 - 17.00 Uhr

AuRentheke am Abend (SB)
Mai - September
Dienstag - Samstag 17.00 - 21.30 Uhr

1. MAI EROFFNUNG
IM BIERGARTEN
mit Live-Musik
12.00 - 21.00 Uhr | Eintritt frei
Programm: Siehe Seite 2

MUSIK
IM BIERGARTEN
ab 19.00 Uhr | Eintritt frei

Dienstag, 14. Mai
.Blue Notes” Bigband aus Meckenbeuren

Donnerstag, 27. Juni
Band ,Mr. Elephant’s Porcelain Shop”

Mittwoch, 31. Juli
Musikverein Obereisenbach



Hopfenernte erleben!
Ein Spektakel fiir alle Sinne

27. August - 22. September 2024
Dienstag - Sonntag, 10.30 -17.00 Uhr

Zwischen Ende August und Mitte September laden wir ein, die Hopfenernte hautnah
mitzuerleben. Die riesige Pfliickmaschine lduft, der Trocknungsofen verstromt das
feine Hopfenaroma und die Griinhopfenbiere werden eingebraut — ein Spektakel fiir
alle Sinne! Auch die Hopfengut Kiiche lauft auf Hochtouren, um unsere Besucher
~und die Erntemannschaft mit Saisonspezialitdten zu versorgen. Besonders beliebt:
Der ,Heil3e Ernte Burger”, unsere Hopfenlimonade und natiirlich eine spannende
Bierauswabhl.

Der Erntestart kann sich witterungsbedingt um eini'gé Tage verschieben.
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" Hopfenernte erleben 2
Ein Spektakel fiir alle Sinne}

a:, 27. August - 22. September 2024 .
©  Dienstag - Sonntag, 10.30 -17.00 Uhr

Zwischen Ende August und Mitte-September laden wir ein, die Hopfenernte hautnah
mitzuerleben. Die riesige Pfliickmaschine lduft, der Trocknungsofen verstromt das
feine Hopfenaroma und die Griinhopfenbiere werden eingebraut — ein Spektakel fiir
alle SinneAuch die Hopfengut Kiiche lauft auf Hochtouren, um unsere Besucher
und die Erntemannschaft mit Saisonspezialitdten zu versorgen. Besonders beliebt:
Der ,Heil3e Ernte Burger”, unsere Hopfenlimonade und natiirlich eine spannenﬁe

Bierauswahl. 5“-%
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Offentliche Ernte-Fiithrung 2024

27. August - 22. September
Dienstag - Sonntag 11.00 Uhr & 14.00 Uhr
ohne Anmeldung

Familien-Fiihrung
mit Hopfenbrocken

20. August - 6. September
Dienstag - Freitag 11.00 Uhr
ohne Anmeldung

Erntespéitschicht-Fiihrung
mit Bierverkostung

27. August - 22. September
Dienstag - Samstag 18.30 Uhr
ohne Anmeldung

Brautage der ,,heifden - ernte*

Wir brauen unsere Griinhopfenbiere ein.
Termine online
ohne Anmeldung

Mehr zu unserem Ernte-Programm auf
www.hopfengut.de




Das Hopfengut
fur Firmen

Inspirierend aeswanren und Neves wager
Flexibel winarisch, rumich und zeitich

Vlelseltlg vom Workshop, iiber Geschenkeservice bis zum Galadinner
Professionell bei Beratung, Planung und Durchfiihrung
Mehrsprachig Englisch, Franzésisch & Schwibisch
Und vor allem hopfig ves sagtates:

lhr plant einen Firmenausflug oder eine Veranstaltung, dann werft einen Blick in unsere An-
gebotsmappe fiir Unternehmen. Egal ob Ausflug, Tagung, Sommerfest, Weihnachtsfeier oder

Neujahrsempfang, das Hopfengut ist die auBergewdhnliche Location mit Full-Service!

Max

Eventmanagement Firmen
maximilian.auer@hopfengut.de
T 07542 952206
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ENHER Jetzt
2 k; Hochzeitsmappe
HETER  anfordern

Maren

Eventmanagement Hochzeiten & Familienfeiern
maren.hess@hopfengut.de

T 07542 952206

AEE Jetzt
At Familienfeier
S ':'-‘r;_.
EETEE  anfragen
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GRUPPEN- UND VEREINSAUSFLUG

Wen unser Hopfenni’nal
gekratzt hat, lasst er
nicht mehrlos

Zeit fiir einen Ausflug auf
das Hopfengut!

Beim Besuch des Hopfenguts taucht Ihr in eine Welt von Hopfen, Landwirt-
schaft, Bier und Genuss ein. Unsere Hopfenbotschafter fiihren Euch durch unse-
re Hallen und zeigen was es heif8t, den Hopfen jedes Jahr aufs Neue an die
Gertistspitzen zu fihren und anschliefend die aromatischen Dolden zu ernten.
Ihr werdet sehen, dass spektakuldre Maschinen, aber auch viel Erfahrung und
Wissen erforderlich sind, um unseren weltberiihmten Tettnanger Hopfen an-
zubauen. Im Museum erfahrt Ihr, wie unser Opa Bernhard das ,Griine Gold”
geerntet hat und warum uns der Hopfenanbau regelrecht in die Wiege gelegt
wurde.

Wie wir aus unseren hochwertigen Hopfendolden Bierspezialitdten brauen und
warum diese so anders schmecken, als das Bier, das man gew6hnt ist, zeigen
Euch unsere Biersommeliers bei der Bierverkostung. Nach einem Besuch auf
dem Hopfengut, werden Hopfen und Bier einen neuen Stellenwert bei Euch
einnehmen, das versprechen wir!

Ulrike

Leitung Besucherservice
mail@nhopfengut.de

T 07542 952206

-12-

Ein Tag auf dem Hopfengut N°20 - das perfekte
Ziel fiir Euren nachsten Gruppenausflug!

Anreise durch das wunderschéne Bodensee-Hinterland

10.30 Uhr  Fiihrung durch das Hopfengut und Museum, anschlie8end
Bierverkostung mit Sommelier

12.00 Uhr Leckeres Mittagessen aus der Hopfengut Kiiche

13.30 Uhr Zeit fiir einen Spaziergang auf dem Hopfenpfad mit Blick auf Berge
und See oder gemiitliches Stdbern und Einkaufen im Laden

14.30 Uhr  Kaffeezeit mit frisch gebackenen Kuchen

15.30 Uhr  Abfahrt, gliicklich und zufrieden

Fihrungen auf Englisch & Franzdsisch mdglich

Zu den Angeboten, Preisen und zur [ .- Jetzt

Terminfindung berét Euch gerne * Gruppenangebote
unser Besucherservice. ansehen
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Wer wird Hopfensau Kiinstler 2024!

Jedes Hopfenjahr birgt neue Uberraschungen und Herausforderungen. Vor allem die Hopfenernte ist eine unglaublich spannende Zeit,
die ihren Hohepunkt erreicht, wenn die letzte Hopfenranke des Jahres in die Maschine eingezogen wird. Friiher wurde die Person,
die die letzte Ranke handisch abpfliickte zur sogenannten Hopfensau gekiirt. Heute fangen wir all diese Emotionen
der Erntezeit in einem extra dafiir gebrauten Bier ein. Natiirlich ist dieses Bier mit den Dolden
der letzten Ranke der Ernte gehopft, was ihm den Titel Hopfensau verleiht.

Um die Einzigartigkeit eines jeden Jahrgangs zu unterstreichen, ist nicht nur das Aroma von Jahr zu Jahr besonders, sondern auch die Optik.
Denn jedes Jahr gestaltet ein neuer aulBergewdhnlicher Kiinstler ein extra Etikett, mit einer eigenen Interpretation der Hopfensau.
So wird eine jede Flasche nicht nur innerlich, sondern auch duRerlich zu einem Kunstwerk.

Wie wird der Hopfensau Kiinstler 2024 ausgewahlt?

Sende uns bis zum 30. Juni 2024 eine Skizze deiner Hopfensau an: brauerei@hopfengut.de
Erfahre mehr unter www.hopfengut.de

L

-13-



Steter Tropfen hilft dem Hopfen

Hopfensmoothie, Bernsteinwasser, Fliissigschnitzel, Gers-
tenkaltgetrank oder Hopfenkaltschale —wir kennen beinahe
alle Synonyme fiir das kiihle Blonde und servieren unseren
Gasten zuverldssig ein frisch gezapftes Bier. Bestellt ein bier-
durstiger Gast mit Augenzwinkern jedoch einen ,Hopfentee”,
kann es unter Umstanden zu Verwirrung kommen, wenn ihm
tatsachlich eine dampfende Tasse prasentiert wird.

Hopfen ist bekanntlich die erstaunlichste Sonderkultur tiber-
haupt, duRerst hiibsch und als Aromageber fiir Bier natiirlich
nicht ersetzbar. Doch dass Hopfen eine nicht unerhebliche
Funktion als Heilpflanze hat, wei nicht jeder. Schon im Mit-
telalter durfte Hopfen in keinem Klostergarten fehlen, denn
die Mdnche schrieben dem Hopfen eine beruhigende und
dampfende Wirkung zu. Kein Wunder, dass die Oktoberfest-
besucher nach ausreichendem Hopfenkonsum so entspannt
sind, dass sie sich ein schattiges Platzchen hinter den Zelten
zum Schlummern suchen.

Die hiibschen Hopfendolden enthalten neben den duftenden
atherischen Olen und Aromastoffen vorwiegend Bitterstoffe

und dem Bauch auch!

und Harze, das sogenannte Humolon und Lupulon. Zusammen
mit Gerbstoffen, Flavonoiden und vielen anderen wertvollen
Inhaltsstoffen wirken diese schlafférdernd, entziindungs-
hemmend, beruhigend, krampflésend, appetitanregend und
schmerzlindernd. Die Wirkung ist so iiberzeugend, dass
Hopfen im Jahr 2007 sogar zur Arzneipflanze des Jahres
ernannt wurde.

Auch wir wissen um die Wirkung unseres Hopfens und stel-
len deswegen wahrend der Erntezeit aus frisch getrockneten
Dolden unsere spezielle Teemischung her.

So verwandelt das Hopfengut Team seit vielen Jahren die
emotionalen Begleiterscheinungen einer Hopfensaison wie
Unruhe, Stresszustande bis hin zu tiberschwanglicher Eupho-
rie mit einer gemiitlichen Tasse Hopfentee am Abend in ent-
spannte Gelassenheit. Das Faszinierende an Heilkrautern ist,
dass diese miteinander kombiniert ihre Wirkung gegenseitig
verstarken. Das Stichwort ist an dieser Stelle - Baldrian. Er
fordert auf seine eigene Weise den Schlaf und stellt so eine
wertvolle Ergdnzung zum Hopfen dar. Daher lautet unser

L
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Appell fiir aufgeregte Gemuter: Greift nach Feierabend zur
Hopfenteetasse und macht es wie unser Opa Bernhard stets
zu sagen pflegte: “Steter Tropfen hilft dem Hopfen und dem
Bauch auch!”

In unserem Hopfentraum sind
nach einem Hausrezept ver-
schiedenste Kréauter zur Beru-
higung von Bauch und Gemiit
zusammengestellt.

Hopfenkissen gefiillt mit
sorgféltig getrockneten
Aromahopfen. Die atheri- T
schen Ole sorgen fiir einen e

erholsamen Schlaf.

Nerven beruhigen in einem
Bad aus duftenden Hopfen-
und Lavendelbliiten? Eine
Wohltat nach einem anstren-
genden Tag!

Unsere Hopfenprodukte sind erhéltlich im Onlineshop und
in unserem Laden im Hopfengut

Offnungszeiten Laden:

Dienstag - Sonntag 10.30 - 17.00 Uhr

[ElfsaE Jetzt
; Hopfenprodukte
Elb kaufen
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Unser Hopfengut wachst

8 ; A I. ;'1

li.h ‘-F_ |]H-'I

-~ Wachse mit uns!

Das Hopfengut ist fiir viele ein inspirierender Ort und steht fiir Hopfen, Genuss und regionale Landwirtschaft.
Wir sind stolz darauf, dass unser Hopfengut auch ein attraktiver Arbeitsplatz ist.

SERVICEKRAFT (m/w/d)

Teilzeit, Aushilfsjob

Vor allem an den Wochenenden geht es auf dem Hopfen-
gut rund. Um unser Serviceteam ideal fiir die Hochsaison
vorzubereiten, suchen wir weitere Servicekrafte. Wenn
Du einen Nebenjob fiir die Wochenendtage suchst und
bereits Erfahrungen im Service hast, melde Dich bei uns
und komm ins Hopfengut Team.

STELLV. SERVICELEITUNG

HOCHZEITEN (m/w/d)

Teilzeit bzw. 4 Einsétze im Monat

Fiir ein gutes Vertretungsmanagement suchen wir fiir unser
Team eine Servicekraft mit Filhrungserfahrung. Wenn Du
Erfahrung und Lust hast an den Wochenenden Teil der
Hochzeitsmannschaft im Hopfengut zu werden, freuen wir
uns auf Deine Bewerbung.

BRAUER (m/w/d)

Teilzeit, Aushilfsjob

Fiir unsere Kreativbrauerei suchen wir einen besonders
versierten und ehrgeizigen Hobbybrauer, oder auch ge-
lernten Brauer, um uns bei der Arbeit in der Brauerei zu
unterstiitzen. Bewirb Dich und brau mit uns spannende
Bierkreationen!

KUCHENHILFE BIERGARTEN, GELERNT ODER
UNGELERNT (m/w/d)

Ab dem 1. Mai ertffnen wir die Biergartensaison. Unser
Biergarten Kiichenteam hat noch freie Platze. Wenn Du
Spal am Kochen hast und keine Scheu vor trubeliger Stim-
mung, dann bewirb Dich und komm ins Team!

INITIATIV BEWERBEN (m/w/d)

Keine passende Stelle dabei und Du mochtest trotzdem
ins Hopfengut Team? Wir sind immer auf der Suche nach
motivierten Menschen und freuen uns auf Deine Initiativ-
bewerbung!

ZUM ONLINE BEWERBUNGSFORMULAR

& online
bewerben

WIR FEIERN DAS LEE.EN.

e bl B
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Sommersaison Wintersaison
Mai - Oktober November - April
Gaststatte & Biergarten Gaststéatte
Dienstag - Sonntag 12.00 - 17.00 Uhr Dienstag - Samstag 17.00 - 21.30 Uhr
durchgehend warme Kiiche Sonntag 12.00 - 17.00 Uhr
durchgehend warme Kiiche
Biergarten AuBentheke
Dienstag - Samstag 17.00 - 21.30 Uhr Sonntagsfriihstiick
Selbstbedienung 9.00 - 12.00 Uhr, Anmeldung erforderlich
Museum & Laden Museum & Laden
Dienstag - Sonntag 10.30 - 17.00 Uhr Dienstag - Sonntag 10.30 - 17.00 Uhr

essen, genielRen, erleben!

SPATSCHICHT MIT

AUSSENTHEKE AM BIERVERKOSTUNG

HOPFENGARTEN

Unterhaltsame Fiihrung durch
Hopfenbetrieb mit Museum

Der ideale Ort, um einen Sommertag
ausklingen zu lassen. Leckeres Essen und
erfrischende Getrénke

3y \
X N

FUHRUNG DURCH MUSEUM
UND HOPFENBETRIEB

Verkostung zwei unserer Biere

Dienstag - Samstag, 17.00 - 21.30 Uhr
ohne Reservierung
Selbstbedienung

Mai - September
Freitag, 18.30 Uhr
Anmeldung nicht erforderlich

FAMILIENFUHRUNG MIT
BASTELANGEBOT

Hopfen fasziniert nicht nur Erwachsene,

: Eine spannende Reise durch
sondern auch unsere kleinen Besucher.

die Welt des Hopfens

In den Schulferien

Anmeldung nicht erforderlich Ab Mai

Dienstag - Sonntag, 11.00 Uhr

) ) . Anmeldung nicht erforderlich
weitere Informationen online

BIERKULINARISCHE
FUHRUNG
BRAUER FUR EINEN TAG
Ein besonderes Abendprogramm mit
Hopfen- & Biergenuss. Hochwertige
Bierspezialitaten in Kombination mit

einem Hopfengut Men.

Erlebe die Kunst des Brauhandwerks und
braue Dein eigenes Bier !

Termine: 4.5., 15.6. & 29.6.
Anmeldung erforderlich
Tickets online

Termine: 10.5., 15.6.,
13.7.,17.8. &6.9.
Anmeldung erforderlich
Tickets online
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