HOPFENGUT

AR
o




Hopfenspargel-Wochen

Bunter Salatteller
mit gepickelten Hopfensprossen an
Hopfenol-Balsamico-Dressing 15,50 €

Hiiftsteak vom Weiderind
mit Thymian-Erbsenpiiree und
glasierten Pfefferbeer-Hopfensprossen 29,90 €

Weifdes Hopfensprossen-Ragout
mit Friithlingsgemiise im
Krauterpfannkuchen auf rotem Paprikaspiegel 15,90¢
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DESSERT

Tagesdessert im Glas 4,90 ¢
nach Angebot

BIEREMPFEHLUNG ZUM HOPFENSPARGEL
Hopfengut No20 - callista lager 0,3 | 3,90 €

gehopft mit Callista, Melon und Tettnanger
55%vol. | °P 13 | BE 45



Speisekarte

SUPPEN

Krauterfladle in Rinderfleischbriihe
nach alter Schule gekocht mit feinen Fladle 6,550 €

Kriftige Gemiisebriihe
mit Wurzelgemiisestreifen und Krautern 4,90 €

FRISCHE SALATE

Kleiner Pfliicksalat
mit geraspelten Karotten, griinen Bohnen,
Apfellinsen und Kraut mit Hopfenvinaigrette 6,90 €

®

Grof3er Bauerngartensalat
Pfliicksalate, geraspelte Karotten, griinen Bohnen,
Apfellinsen, Kraut, Fetacrumbels vom Kaswerk,
verfeinert mit unserer Hopfenvinaigrette und
angebratenen Kernen, dazu Bauernbrot 14,90 €
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Grof3er Salatteller mit Rinderfiletspitzen
Pfliicksalate, geraspelte Karotten, griinen Bohnen,
Apfellinsen, Kraut, verfeinert mit
unserer Hopfenvinaigrette und Bauernbrot 18,90 €



HAUPTGERICHTE

Zwiebelrostbraten vom Weiderind
mit black ale Biersauce und Kasspatzle 32,90 €

12 Stunden Schmorstiick vom Weiderind
langsam geschmortes Rind mit Krauterkartoffelpiiree
und griinen Gartenbohnen,
dazu kraftig dunkle black ale Jus 19,90 €

Hopfengut No20 Burger

Pulled beef vom Weiderind mit BBQ-Sauce
und Coleslaw, dazu Pommes Frites 16,90 €

Schnitzel mit Pommes Frites
Schnitzel vom Landschwein in einer knusprigen
Karamellmalz-Panade,
dazu Pommes Frites und Ketchup 17,50 €

Schnitzel mit grofdem Salatteller
Schnitzel vom Landschwein in einer knusprigen
Karamellmalz-Panade und grofdem Salatteller mit
Hopfenvinaigrette 18,90 €



Currywurst vom Weiderind
Rinderbratwurst mit Hopfengut Currysauce
und Pommes Frites 14,90 €

Rote Kuss Kuss Paprika
Spitzpaprika gefiillt mit Krautercouscous,
auf einem Tomatensugospiegel, dazu
griine Gartenbohnen 15,90 €
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Kdsspatzle mit Zwiebeln
traditionelle Kasspatzle mit zweierlei Kasesorten
und Schmelzzwiebeltopping 1390€

@

40
<)
FUR DIE KLEINEN GASTE

Portion Pommes Frites 5,90¢

Spatzle mit Bratensof3e 6,20 €

Hopfensau
kleines paniertes Schnitzel vom Landschwein
mit Pommes Frites 10,90 €

Hopfengut Kartoffelpuffer
2 Kartoffelpuffer mit Apfelmus 9,90 €

Portion gemischtes Gemiise 5,90 €
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FRISCHE FLAMMKUCHEN AUS DEM STEINOFEN

Flammkuchen Speck
vom Landschwein mit Zwiebeln und Schnittlauch 11,50 €

Flammkuchen Ziegenkise
mit Rosmarinhonig und Zwiebeln 10,50 €
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Flammkuchen Bergkise
mit Lauch und Krautern 10,50 €
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DESSERT

Tagesdessert im Glas 4,90 €

1 Kugel Eis
Schokolade, Vanille, Haselnuss, Erdbeersorbet,
Himbeersorbet 2,90 €

unsere Eis- und Sorbetvariationen beziehen wir
von der Bioeis Manufaktur Yammi“ aus Uberlingen

Hausgemachte Kuchen
unsere Kuchenbackerin zaubert taglich frische Kuchen.
Welchen sie sich diese Woche ausgedacht hat,
entdeckt Ihr an der Theke.

Gerne informiert Euch unser Team {tiber Zusatzstoffe
und Allergene.
Preise inklusive gesetzlicher MwSt.
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HOPFENGUT
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DIE GANZE WELT DES HOPFENS

Unser Hopfengut vereint Hopfenanbau, Brauerei, Museum, Laden, Gaststatte und
Eventlocation. Hier produzieren wir feinsten Aromahopfen fiir nationale und
internationale Brauereien, brauen daraus besondere Bierspezialititen und
fithren unsere Besucher auf eine spannende Reise durch die Welt des Hopfens.

Entdecke unser Programm auf der Website.
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Fir die tagliche Dosis Hopfengut
folge uns auf Instagram & Facebook
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www.hopfengut.de



WECHSELNDE
HOPFENGUT No20
BIERSPEZIALITATEN
VOM FASS

Callista lager

Hopfengut No20

5,5 %vol. | °P 13 | BE 45
Hefe: untergarig

Callista, Melon & Tettnanger

Heifse Ernte

Hopfengut No20

58 %vol. | °P 13,0 | BE 45
Hefe: obergarig

Callista & Blanc

Sud eins ipa

Hopfengut No20

59 %vol. | °P 14,0 | BE 55
Hefe: obergarig
Tettnanger & Cascade

Black ale

Hopfengut No20
7.2%vol. | °P 17,6 | BE 35
Hefe: obergarig
Tettnanger & Mandarina

0,301-3,90 €

Naturtriib & gold-gelb leuchtend. Die Hopfensorte
Callista nennt man nicht umsonst , die Schonste“.
Massiv gehopftes Geschmackserlebnis mit
exotischen Aromen von Maracuja & Grapefruit. Im
Abgang bleibt es schlank mit einer angenehmen
Hopfenbittere.

Hopfenernte ist Hochsaison auf dem Hopfengut.
Unsere Hopfenpfliickmaschine rattert und die
Hopfendarre duftet wunderbar nach feinem
Hopfen. Das ist die Zeit fiir Griinhopfenbiere.
Dabei handelt es sich um Biere, die mit
ungetrocknetem Hopfen gebraut werden.

Ein Bier, das den Charakter der Hopfengarten
zelebriert!

Der Name ist Programm, unsere erste Rezeptur
mit intensivsten Hopfennoten. Cascade &
Tettnanger verleihen Zitrus- und
Krauteraromen. Ein voller Malzkérper macht
das Sud Eins zum Einstand nach Maf in einen
gemeinsamen Tag auf dem Hopfengut No20.

Das Black Ale ist ein Ensemble aus sieben
verschiedenen Malzsorten. Toffifee, Kaffee und
dunkle Schokolade sind die resultierenden
Aromen. Aufderdem macht sich eine
tiberraschende Fruchtigkeit zwischen den
Malzaromen bemerkbar, was auf den wenig
sparsamen Einsatz unseres Mandarinas
zurickzufiithren ist. Ein sehr weicher, voller
Korper mit einer gut zusammenspielenden
Rost- und Hopfenbittere beschreiben
Geschmack und Mundgefiihl.



Hopfengut No20
Bierprobe

Verkostungs-Flight mit vier Bierspezialititen

4x0,11—790€

L

HOPFENGUT No20 — DIE BRAUEREI

Auf dem HopfengutNo20 produzieren wir hochwertigen Aromahopfen und
verarbeiten diesen zu einzigartigen Bierspezialitaten. Ein enger Bezug zu den
Rohstoffen und innovative Braukunst machen bei unseren Bieren den
Unterschied. Mit unserem Verkostungs-Flight entdeckt Ihr die Vielfalt und
konnt unsere Bierspezialitaten vergleichen.

Anschlief3end erhaltet I[hr Euren Favoriten im
Hopfengut Laden im 1. Obergeschoss.

Thr braucht Nachschub? Kein Problem - Alle unsere
Bierspezialitaten sind auch im Hopfengut Onlineshop erhaltlich.

www.hopfengut.de




BIERE VOM FASS

Meckatzer Weiss - Gold

Alc. 5,2 %, Stammwiirze 12,5 %
Das Allgduer Sonntagsbier,

in handwerklicher Tradition
gebraut und keiner Biersorte
unterzuordnen

0,401 —4,10€

Tettnanger Kellerpils

Alc. 4,7 %, Stammwiirze 11,8 %
Aus der Tettnanger Kronen-
brauerei, erstes unfiltriertes
Bier aus der Bodenseeregion
0,401—4,10 €

Radler
Erfrischendes Weiss-Gold mit

spritziger Zitronenlimonade
0,401 —4,10 €

WEIZENBIERE
AUS DER REGION

Meckatzer Hefeweizen

Alc. 5,2 %, Stammwiirze 12,4 %
Bayerisches Hefeweizen,
harmonische Komposition,
Flaschengirung

0,501 —4,30€

Farny Kristallweizen

Alc. 5,3 % Gemischt mit fein
geschrotetem Malz, hochver-
goren und kalt filtriert

0,501 — 4,30 €

ALKOHOLFREIE BIERE

Meckatzer Hefeweizen
alkoholfrei
0,501 — 4,30 €

Brauerei Schimpf -

s’Hopfle alkoholfrei

Eine bierige Erfrischung mit
hopfigem Aroma.
Hergestelltaus regional &
6kologisch angebauten
Rohstoffen

0,331—3,90 €



ALKOHOLFREIE GETRANKE

Tafelwasser

Still, Medium, Prickelnd
0,251— 2,90 €

0,501 —3,60 €

Mineralwasser
Bad Diirrheimer
Still, Medium
0,751— 5,90 €

Hopfengut No20 -
Hauslimonade

Tafelwasser mit hausgemachtem
Sirup - verschieden Sorten

Hopfen - Orange - Limonade
Zitronen - Limonade
Krauter - Limonade
Rhabarber - Limonade

0,501 — 4,50 €

Hopfengut No20 - Apfelsaft
Naturtriiber Direktsaft von

den Hopfengut Streuobstwiesen
0,251— 3,00 €

mit Tafelwasser gespritzt
0,251—2,80 €
0,501—390¢€

Johannisbeerschorle Lindauer -
Bodenseefruchtnektar mit
Tafelwasser

0,251— 3,30 €

0,501 — 4,30 €

Fritz Orangenlimonade
Da scheint die Sonne aus
dem Glas - 17%
Fruchtanteil

0,331— 3,90 €

Fritz Kola
Die Kola fiir alle

0,331—3,90€

Fritz Kola ohne Zucker

Die Kola fiir alle die sich volles Koffein

und null Kalorien wiinschen
0,331— 3,90 €

Fritz Misch - Masch

Die Spezi fiir alle - die perfekte
Kombination aus Kola & Orange
0,331—3,90€

Hopfengut No20
Limonaden - Probe

Verkostungs-Flight mit
unseren

vier Hauslimonaden

4x0,11—790€




HOPFENGUT No20
HAUS - APERITIF

Hopfengut N°20 - Hausspritz
Kressecco blanc, Haussirup, Soda
0,301 — 7,50 €

Hopfen - Orange - Spritz
Zitronen - Spritz
Krauter - Spritz
Rhabarber - Spritz

Hopfengut N°20 - Hausspritz
ALKOHOLFREI

Kressecco alkoholfrei, Haussirup,
Soda

0,301 — 6,90 €

Hopfen - Orange - Spritz
Zitronen - Spritz
Krauter - Spritz
Rhabarber - Spritz

APERITIF KLASSIKER

Aperol Spritz
Kressecco blanc, Aperol, Soda
0,301— 7,50 €

Secco - Rosé vom Weingut
Haug in Lindau

0,101 — 4,00 €
0,751— 27,90 €
Weinschorle

“«

Mit Grauburgunder ,Seeperle
vom Weingut Steinhauser
0,301 — 4,50 €

Frischer Spritzer

Mit Grauburgunder ,Seeperle
vom Weingut Steinhauser,
Zitrone und Eis

0,301— 4,90 €

“«

WEINE VOM WEINGUT AUFRICHT
STETTEN AM BODENSEE

Idyllisch gelegen im Meersburger
Landschaftsschutzgebiet.

Grauburgunder | Gutswein

In der Nase dominiert gelber Apfel
und vollreife Mirabelle. Anhaltende
Lange und Saftigkeit. Ein agiler Typ!

0,101 —4,40 €
0,201 —8,50 €
0,751—30,90 €

Seegucker | Gutswein

Duft nach weifsem Pfirsich und
Rosen. Dieser Rotling macht Lust auf
mehr! Ein Aufricht-Klassiker, der
Seefeeling ins Glas zaubert!

0,101 —3,50 €
0,201 —7,00 €
0,751— 25,90 €

Aufrichtig Rot | Gutswein

Ein Korb voller reifer, dunkler
Friichte. Erdige Noten mit feiner,
krautiger Wiirze. Ein idealer
Begleiter zu Réstaromen und
geschmackvollen Gerichten.

0,101 —4,40 €
0,201 —8,50 €
0,751— 30,90 €



HOPFENGUT No20
DESTILLATE

Nach einem feinen Essen ist
Hopfen genau das richtige.

Unsere mild - bitteren Spirituosen

sind verdauungsférdernd
und rundum lecker!

Hopfenbitter | 40 % vol.

Hopfenlikér Schmuser |32 % vol.

Bratapfellikor | 32 % vol.
2cl—4,00€

WEITERE DESTILLATE

Steinhausers Williams-
Christ Birne
40 % vol.2 cl — 4,50 €

TEESPEZIALITATEN

Hopfentee No 20 - Hopfentraum
Hopfen in Form von Tee ist

ein altes Haushaltsmittel

zur Beruhigung!
390€

Teespezialititen von
Bioteaque Chiemsee

4,00 €

Schwarza Beni | Schwarztee
Frische Resi | Griintee
Guada Luggi | Krdutertee

Nette Nani | Pfefferminztee

Scheene Leni | Friichtetee

KAFFEESPEZIALITATEN
von Henssler Kaffee Lindau

Espresso
3,00 €

Espresso Doppio
4,30 €

Tasse Kaffee
3,30 €

Cappuccino
3,90 €

Latte Macchiato
4,30 €

Affogato Espresso mit
einer Kugel Vanilleeis
5,00 €

Heifde Schokolade
4,00 €

Gerne informiert Euch unser Team
liber Zusatzstoffe und Allergene.



OFFNUNGSZEITEN

1. April bis 20. Oktober

Gaststitte & Biergarten
Dienstag - Samstag | 12.00 - 21.30 Uhr
Sonntag | 12.00 - 17.00 Uhr
Durchgehend warme Kiiche bis 20.00 Uhr

Laden, Café & Museum
Dienstag - Sonntag | 10.30 - 17.00 Uhr

21. Oktober bis 31. Marz

Gaststatte
Dienstag - Samstag | 17.00 - 21.30 Uhr
Sonntag | 12.00 - 17.00 Uhr

Laden, Café & Museum
Dienstag - Sonntag | 10.30 - 17.00 Uhr

Fiir mehr Bio
in der Profikiiche

—“BRONZE™— Eine Initiative
> von Bioland e.V.
www.bioland.de

DE-0K0-006



